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Dimanche 17 septembre 2023,
une 2° édition attendue
des « Fermes ouvertes » de m2A

Aprés le succés de la 1© édition en 2022, Mulhouse Alsace Agglomération (m2A)
renouvelle I'opération « Fermes ouvertes » le dimanche 17 septembre 2023 de 10h00 a
18h00, en partenariat avec la Chambre d'Agriculture Alsace, « Terre de liens » et « Bio
en Grand Est ». Cette année, cinq fermes ouvriront leurs portes aux habitant du
territoire pour faire découvrir les produits locaux et susciter des vocations, autour
d’animations ludiques et pédagogiques a retrouver sur m2A.fr.

Un rendez-vous populaire doublé d’une réelle ambition de territoire

Depuis 2009, Mulhouse Alsace Agglomération (m2A) a inscrit I'agriculture durable, c'est-a-
dire une agriculture locale et respectueuse de I'environnement, comme un axe fort de sa
politique en matiére de transition écologique.

Dans son projet de territoire « Vision 2030 » adopté en novembre 2021, m2A a de surcroit
inscrit comme ambition premiere d'avoir un territoire de nouvelle donne
environnementale, énergétique et écologique.

L'enjeu est en effet pour m2A de développer et promouvoir une agriculture a faible
impact environnemental pour tendre vers I'autonomie alimentaire et améliorer la santé
des habitants. Ceci est d’autant plus important que les surfaces agricoles recouvrent
38% de son territoire.
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Dans le cadre de son Projet Alimentaire Territorial « Soyons Food ! », §
mM2A souhaite soutenir l'installation de nouveaux agriculteurs
répondant aux objectifs de développement de la filiere alimentaire

de proximité.

A cet effet, elle a créé en 2021 le concours « Soyons Food : les Fermes de demain de
'agglomération mulhousienne ». Les 3 fermes lauréates de I'édition 2022 du concours ont
été dévoilées le 05 mai 2023. Elles participent a cette 2¢ édition des « Fermes ouvertes » de
m?2A.

m2A et la Chambre d'Agriculture Alsace, avec J—
leurs partenaires du Projet Alimentaire a 7T D
Territorial « Terres de Lien Alsace » et « Bio en ]

Grand Est », organisent a nouveau le 17 3S1CLLIURES }
septembre ces « Fermes ouvertes», pour  cwmsEosaLE ’ Bio en Grand Est

mieux les faire connaitre au grand public.



https://www.m2a.fr/environnement/agriculture-et-alimentation/fermes-ouvertes-m2a/#/search@47.7495553,7.3214597,13.00

Cet évenement fait également partie du « Mois de |la @& s, La Région
. - . ET DES
Bioéconomie en Grand Est ». ExCELLENCE Gl‘and I'St

Les objectifs premiers de cette journée « Fermes ouvertes » sont de:
- susciter des vocations, pour permettre la poursuite ou reprise des exploitations avec
les départs en retraite a venir,
- promouvoir et développer la consommation de produits locaux, pour davantage de
circuits courts et d'autonomie alimentaire.

Ces « Fermes ouvertes » permettent en effet a tous de découvrir et mieux connaitre le
monde agricole, les métiers d’agriculteurs et le go(t des produits locaux.

Un programme riche et garni dans les cinq fermes ouvertes a tous

Les cing « Fermes ouvertes » cette année, le dimanche 17 septembre 2023 de 10h00 a
18h00, sont les trois fermes lauréates 2022 du concours « Soyons Food : les Fermes de
demain de I'agglomération mulhousienne », le lauréat 2021 du concours et un nouveau
participant engagé!

¢ Les Fruits de I'lgeltal, ferme de Mathieu Wicky, a Brunstatt-Didenheim
Lauréat 2022 du concours m2A « Soyons Food : les Fermes de demain »
Maraichage de petits fruits

o Animations pour enfants tout au long de la
journée: contes et ateliers d'écriture avec
'association «Jouons avec les mots», jeu
« Biodivertissons » m2A, jeux libres dans la paille...

o 10h00, 11h30, 14h30 et 16h00 : visites guidées de la p.
ferme et exposition de ses engins agricoles

o Visite libre de la ferme avec ses animaux, tout au
long de la journée

o Animation autour des fruits rouges et dégustation de sorbets avec la
Chambre d’Agriculture Alsace
Stand d'information de la Régie de I'Eau m2A

o Petite restauration : traiteur libanais « Chez Omaya », patisseries faites
maison, pigue-nigque possible sur place

o Marché des producteurs : légumes, fruits et jus, confitures, fromages...

¢ Jardins de la Doller, ferme de Hugues Schildknecht, a Lutterbach
Lauréat 2022 du concours m2A « Soyons Food : les Fermes de demain »
Maraichage en conversion biologique

o 1000 et 14h00 : ateliers de découverte de la tomate sous toutes ses formes,
animés par le Centre d'Initiation a la Nature (CINE) Le Moulin Nature de
Lutterbach

o 11h0O0 et 15h00 : visites guidées du jardin
12h00 a 15h00: animations musicales par l'association
« Couac etc. »

o 16h00: piece de théatre «Les mains a la pate» par la
compagnie Bardaf

o Animation autour des graines et des céréales avec Bio en
Grand Est




o Promenade au jardin possible tout au long de la journée
Stand d'informations m2A

o Buvette et petite restauration par l'association « Couac etc.» (couscous,
crépes...), pigue-nigue possible sur place

o Marché des producteurs : légumes du jardin, charcuterie...

¢ Le Voisin Maraicher, ferme de Landry Martin, a lllzach
Lauréat 2022 du concours m2A « Soyons Food : les Fermes de demain »
Maraichage biologique

10h00 et 1400 : visites guidées du jardin -
o 11h30 et 15h30 : spectacle pour enfant « Ceux qui ne
se voient pas »
o Sensibilisation a I'apiculture avec Christian Fischer
o Sensibilisation autour de l'agriculture biologique
(installation, transmission..) avec « Terre de Liens»
o Stand d'informations m2A W - $E s 2
o Buvette avec la micro-brasserie artisanale « G'sundgo » d'Eschentzwiller,
petite restauration par « GoUts d'Afrik », pigue-nique possible sur place
o Marché des producteurs : légumes du jardin, miel...

o Domaine Krust, de Thomas Krust, a Berrwiller
Lauréat 2021 du concours m2A « Soyons Food : les Fermes de demain »
Elevage de vaches laitiéres et transformation laitiére biologique

o Visite libre (panneaux explicatifs) de la ferme avec
ses animaux, tout au long de la journée

o Buvette et petite restauration : tartes flambées,
sandwichs merguez et saucisses, patisseries faites
maison

o Marché des producteurs : fromages, vin, pain...

o Ferme du Niederaufeld, de Materne Onimus, a Bantzenheim
Céréalier biologique

o 10h00 et 14h30 : visites guidées de la ferme

10h00 : atelier parents-enfants de fabrication du
pain avec des céréales anciennes sur inscription par
binbme, limité a 10 bindmes, en remplissant le
formulaire en ligne sur m2A.fr, rubrique « Fermes
ouvertes » (10€ par binbme, paiement sur place par
chéque ou espeéces) b
Animation autour du soja bio avec la Chambre d’Agriculture Alsace
Animation autour des céréales anciennes par « Bio en Grand Est »
Visite libre et exposition de matériel agricole, tout au long de la journée
17h30: lancement d'une nouvelle biere bio aux céréales anciennes par
I'association « Blés d'avenir »

Petite restauration : pain, grillades, assiettes de crudités...
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Programme a retrouver sur m2A.fr

Contact Presse m2A : Orlane Foucault - 06 45 86 16 47 - orlane.foucault@m2A.fr
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